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TIJESTO
20 dkg marcipana
22 dkg bra&scaron;na
10 dkg &scaron;tauba
10 dkg masla
1 jaje

PRELJEV
10 dkg &scaron;tauba
     sok od jedne naranèe
    korica naranèe

 Za tijesto, dobro stuæi maslac, dodati &scaron;taub i dalje miksati. Zatim dodati jaje i naribani marcipan ijo&scaron;
miksati. Na kraju dodati bra&scaron;no te zamjesiti tijesto. Oblikujte perece i pecite ih 10-15 minuta na 180. Za preljev na
vatri zagrijte sok od naranèe i &scaron;taub te premažite peèene kolaèiæe i pospite naribanom naranèinom koricom.
Ostavite da se prosu&scaron;e.
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