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Kardamom keksi

Contributed by Vanja
Subota, 14 Travanj 2007

TIJESTO

20 dkg maslaca

25 dkg &scaron;eaeera

45 dkg bra&scaron;na

1 Zlieica pra&scaron;ka za pecivo
¥, zlieice soli

1,5 Zlieica kardamoma

1 Zlieice cimeta

1 Zlieice pimenta

PRELJEV 1

1 Zlica instant kave

% Zlice mlijeka

10 dkg &scaron;tauba

PRELJEV 2
5 dkg eokolade
1 Zlica vode
2 dkg maslaca

Tuaei mikserom maslac i &scaron;eeeer te dodati ostale sastojke i zamjesiti tijesto. Ostaviti ga 2 sata u frizideru a zatim peaei 10-
12 minuta 180.

Na vatri zagrijati sastojke za preljev 1 te ga &scaron;pricom nanjeti na kekse kao prugice. Zatim napraviti €okoladni

preljev (2) i ponoviti postupak, Ostaviti kekse da se preljevi osu&scaron;e.
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