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TIJESTO
20 dkg maslaca
25 dkg &scaron;eæera
45 dkg bra&scaron;na
1 žlièica pra&scaron;ka za pecivo
¾ žlièice soli
1,5 žlièica kardamoma
½ žlièice cimeta
½ žlièice pimenta

PRELJEV 1
1 žlica instant kave
½ žlice mlijeka
10 dkg &scaron;tauba

PRELJEV 2
5 dkg èokolade
1 žlica vode
2 dkg maslaca

Tuæi mikserom maslac i &scaron;eæer te dodati ostale sastojke i zamjesiti tijesto. Ostaviti ga 2 sata u frižideru a zatim peæi 10-
12 minuta 180.
Na vatri zagrijati sastojke za preljev 1 te ga &scaron;pricom nanjeti na kekse kao prugice. Zatim napraviti èokoladni
preljev (2) i ponoviti postupak, Ostaviti kekse da se preljevi osu&scaron;e.

Web Recepti

http://www.web-recepti.com Powered by Joomla! Generated: 9 September, 2010, 19:34


