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TIJESTO

14 dkg &scaron;eaera
6 jaja

10 dkg oraha

6 dkg prezle

Y kg vi&scaron;anja
10 dkg &scaron;eaeera

KREMA

5 Zumanjaka
57l &scaron;eseera
1/21 mlijeka
3 prepune Zl bra&scaron;na
2 vanilije
korica od limuna
15 dkg maslaca

Vi&scaron;nje i 10 dkg &scaron;eaeera staviti na vatru i prokuhati, a zatim ih staviti u cjedilo da se ohlade. Sirup saéuvati
jer je potreban za natopiti hladni biskvit. Za kremu miksati Zumanca, &scaron;eaeer, bra&scaron;no, vaniliju i limunovu koricu
sa malo mlijeka te ukuhati kremu u preostalo mlijeko. Kad se krema ohladi, u nju dodati razraden maslac i ostaviti u

frizideru da se stegne. Prerezati biskvit na dva dijela, natopiti ga sirupom, staviti kremu, vratiti malo u frizider te na kraju
obloziti &scaron;lagom.
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