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Voaene koSarice

Contributed by Vanja
Eetvrtak, 26 Travanj 2007

Za 50-60 kalupa promjera

TIJESTO

25 dkg maslaca

20 dkg &scaron;tauba

¥ kg bra&scaron;na
malo soli

4 Zumanjka

4 Zlice hladnog mlijeka

NADJEV

¥ | &scaron;laga

25 dkg svjeZeg sira
17 dkg &scaron;tauba
2 vanilije

1 limun

1,25 dl bijelog vina

2 listisea Zelatine

1 preljev za torte

% kg voaea po Zelji

Za tijesto dobro istueei maslac, dodati &scaron;taub te jaja i miksati. Zatim posoliti bra&scaron;no i sa malo hladnog mlijeka
umijesiti tijesto. Tijesto ostaviti 1 sat u frizideru ili &scaron;to je jo&scaron; bolje i lak&scaron;e, obloZiti kalupe tijestom,
nabockati ih perunom i onda ostaviti u frizideru.Prije peéenja namazati ga Zumancem.

Peeei ga 10-12 minuta na 180).

Za nadjev miksati zajedno sir,&scaron;taub,vaniliju i sok od limuna. Umeduvremenu stuzei &scaron;lag. Zelatinu pomogiti da
omekda te je dodati u ugrijano vino. Zatim uz miksanje prvo dodati vino u sir, a pootom sva skupa u &scaron;lag i dobro
izmje&scaron;ati.Pomoaeu dresir vreaeice napaniti ko&scaron;arice te ih ukrasiti voaeem. Ovo sve treba raditi &éim je krema
gotova (da se Zelatina ne stisne) te ih ostaviti 1 sat u friziferu prije stavljanja preljeva.Preljev skuhati prema uputstvu na
vreeeici,malo ga prohladiti te Zlicomnanjeti po svakj ko&scaron;arici.
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