Web Recepti

Makovnjaea

Contributed by Vanja
Utorak, 01 Svibanj 2007

TIJESTOS50 dkg bra&scaron;na
15 dkg maslaca

10 dkg &scaron;eaera

2 cijela jaja

2 Zumanijca

1 kvasac

2 Zlice mlijeka

1 Zlieica pra&scaron;ka za pecivo
malo soli

NADJEV

20 dkg mljevenog maka
15 dkg &scaron;eaeera
15 dkg grozdica

2 vanilije

3 Zlice ruma

2 dI mlijeka

Zamijesiti kvasac sa malo &scaron;eseera, bra&scaron;na i mlijeka i ostaviti da se dize. Posebno zamjesiti maslac,

&scaron;ezeer i jaja te dodati posoljeno bra&scaron;no. Kad se kvasac digao, dodati ga smjesi i zamjesiti tijesto. Ostaviti ga
na toplome da se dize sat i pol. Zatim ga premjesiti, podijeliti u 3 dijela, te nadjenuti, zarolati i staviti u &scaron;krovadu da
se dize jo&scaron; pola sata. Peaei 30 minuta na 180 , zatim &scaron;truce premazati razmugeenim Zumancem i vratiti u pese

jo&scaron; 10-tak minuta.

Za nadjev prokuhati mlijeko. U posebnu teéu izmje&scaron;ati mak, &scaron;eaeer i vaniliju, te na vatri dodati vrelo mlijeko

i mije&scaron;ati par minuta.Na kraju dodati rum i grozZdice.
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