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SMJESAY2 kg oraha

20 dkg keksa mljevenog
18 dkg &scaron;eaera
3 bjelanjka

1 oblatne

KREMA

20 dkg eokolade

4 jaja

10 dkg &scaron;eaera
1 vanilija

25 dkg margarina

Za kremu miksati jaja i &scaron;eaeer da zapjeni, a na vatru staviti €okoladu s malo vode da se rastopi. Kad je eokolada
otopljena pomalo dodati smjesu jaja i &scaron;eeeera. Kuhati jo&scaron; na laganoj vatri uz neprestalno mje&scaron;anje
10-tak minuta. U ohladenu kremu dodati izraden margarin, dobro izmiksati i ostaviti u frizideru da se stisne (lak&scaron;e je
radit kad je krema tvrda).

Dna ko&scaron;nica izraduju se od oblatni. Nadite ea&scaron;icu primjerene &scaron;irine i iz oblatni izrezite krugove koji eee
dozei na dno.

Smijesu za tijesto dovoljno je napravit neposredno prije pravljenja ko&scaron;nica. Samo se od svih sastojaka napravi
povezana smjesa i ono je spremno za rad.

Kalup je poZeljno namastiti prije upotrebe da ko&scaron;nice lak&scaron;e izlaze. U jednu posudu pripremiti kristak
&scaron;eaeer i kalup svaki put obloziti &scaron;eaeerom. Zatim staviti malo smjese,takoder obloziti kalup te u sredinu napunit
kremu i zatvorit oblatnom. Lagano tuckajueei istresti ko&scaron;nicu i uvaljati je u &scaron;ezeer.
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