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SMJESA½ kg oraha
20 dkg keksa mljevenog
18 dkg &scaron;eæera
3 bjelanjka
1 oblatne

KREMA
20 dkg èokolade
4 jaja
10 dkg &scaron;eæera
1 vanilija
25 dkg margarina

Za kremu miksati jaja i &scaron;eæer da zapjeni, a na vatru staviti èokoladu s malo vode da se rastopi. Kad je èokolada
otopljena pomalo dodati smjesu jaja i &scaron;eæera. Kuhati jo&scaron; na laganoj vatri uz neprestalno mje&scaron;anje
10-tak minuta. U ohlaðenu kremu dodati izraðen margarin, dobro izmiksati i ostaviti u frižideru da se stisne (lak&scaron;e je
radit kad je krema tvrða).
Dna ko&scaron;nica izraðuju se od oblatni. Naðite èa&scaron;icu primjerene &scaron;irine i iz oblatni izrežite krugove koji æe
doæi na dno.
Smjesu za tijesto dovoljno je napravit neposredno prije pravljenja ko&scaron;nica. Samo se od svih sastojaka napravi
povezana smjesa i ono je spremno za rad.
Kalup je poželjno namastiti prije upotrebe da ko&scaron;nice lak&scaron;e izlaze. U jednu posudu pripremiti kristak
&scaron;eæer i kalup svaki put obložiti &scaron;eæerom. Zatim staviti malo smjese,takoðer obložiti kalup te u sredinu napunit
kremu i zatvorit oblatnom. Lagano tuckajuæi istresti ko&scaron;nicu i uvaljati je u &scaron;eæer.
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