Web Recepti

Pita Madarica

Contributed by Vanja
Subota, 14 Travanj 2007

TIJESTO

60 dkg bra&scaron;na
20 dkg &scaron;eaeera
15 dkg margarina

2 dl vrhnja

2 jaja

1 ra&scaron;ak za pecivo

KREMA

1 I mlijeka

30 dkg &scaron;eaera
20 dkg margarina

8 Zlica bra&scaron;na
2 Zlice kakaa

1 vanilija

GLAZURA

15 dkg eokolade
2 Zlice mlijeka

6 dkg margarina

Od sastojaka zamijesiti tijesto, podijeliti na 6 djelova te ispeaei 6 kora. Kore peaei na okrenutoj &scaron;krovadi oko 20 minuta
na 180. Kore aee biti tvrde ali krema see ih omek&scaron;ati.

Za kremu, staviti mlijeko kuhati ,a 1 dl ostaviti. Posebno izmje&scaron;ati &scaron;eaeer, bra&scaron;no, kakao, vaniliju i
ostatak mlijeka te umje&scaron;ati u mlijeko kad uzavre. Kuhati dok se ne zgusne, a kad se ohladi dodati izraden margarin.
Slagati u &scaron;krovadi kore i kremu naizmjeniéno i ostaviti preko noaei da se kore slegnu. Glazuru je takooder najbolje
napraviti sutradan, a i kolaé je najbolji kad malo odstoiji.

http://www.web-recepti.com Powered by Joomla! Generated: 9 September, 2010, 19:34



